
	

Unser
Cateringservice

KONTAKT
Lebenshilfe - Werk Magdeburg 
gemeinnützige GmbH
Leipziger Str. 8b, 39112 Magdeburg
Telefon: 	 0391/ 99 000 3-22
E-Mail:	 Rayonhaus@Lebenshilfe-md.de
Web:	 www.catering-md.de

Selbstverständlich beraten wir Sie
auch persönlich. Sprechen Sie uns an.

Bestellannahme:
Montag bis Freitag von 08:00 bis 15:00 Uhr
(mind. 10 Werktage vor dem gewünschten Termin)

Auslieferung:
Gern bieten wir die Anlieferung gegen Aufpreis an.

Bezahlung:
Die Bezahlung der Ware erfolgt bei Abholung oder Anlieferung per 
Rechnung. Die aufgeführten Preise verstehen sich inkl. gesetzlicher 
Mehrwertsteuer.

Auftrags-Stornierung oder Minderung der Bestellmenge:
Mindestens 7 Werktage im Voraus, im Falle der Nichteinhaltung der 
Stornierungsfrist berechnen wir 50% der anfallenden Kosten.

Rückgabe des Leergutes:
Die Rückgabe des Leergutes erfolgt nach Absprache innerhalb von 3 
Werktagen. Im Falle einer Nichteinhaltung der Rückgabefrist behalten 
wir uns vor, die anfallende Neubeschaffung in Rechnung zu stellen.

Es ist angerichtet!
catering-md.de

Druckfehler, Irrtümer und Änderungen vorbehalten. Weiterhin gelten die 
Allgemeinen Geschäftsbedingungen, die Sie jederzeit bei uns einsehen 
können. (Stand: 05/2026)



SUPPENEVENTS (ab 10 Personen)	 Portionen	 Preis
Kartoffel-Lauchsuppeg mit Schinkenstreifen3.................................................................. 0,3 l	 4,00 €
Pfifferlingssüppcheng mit Knusperstangena, g.................................................................. 0,3 l	 4,00 €
Karotten-Orangensuppeg mit Zimtcroûtonsa, g................................................................ 0,3 l	 4,00 €
Italienische Gemüsesuppe (Minestrone)a, c, g, i.................................................................. 0,3 l	 4,00 €
Altmärker Hochzeitssuppea, c, g, i, j.................................................................................... 0,3 l	 4,00 €

SALATBAR (ab 10 Personen)	 pro Person	 Preis
Knackiger Feldsalat mit Äpfeln und Walnüssenh........................................................... 100 g	 3,00 €
Variationen von Blattsalaten mit Tomaten, Pinienkernenh, gehobeltem Parmesankäseg.....100 g	 3,80 €
Frischer Salat mit Schafskäse, Oliven und Dressing..................................................... 100 g	 3,50 €

Bitte wählen Sie Ihr Dressing aus eigener Zubereitung aus:
Joghurt-Dressing g / Kräutervinaigrette / Kartoffelvinaigrette

FEINKOSTSALATE (ab 10 Personen)	 pro Person	 Preis
Bunter Nudelsalata, c mit Fetakäse, Pomodori, Rucola und Pinienkernenh..................... 100 g	 3,80 €
Kartoffel-Specksalat mit kross gebratenem Bacon....................................................... 100 g	 3,10 €
Gemüsesalat nach SaisonBitte fragen Sie bei Ihrer Auswahl nach Allergenen!.............................................. 100 g	 3,10 €

KALTE KÖSTLICHKEITEN (ab 10 Personen)		  Preis
Käseplatte mit verschiedenen Sorten Käseg und Früchten garniert....................................... 	 8,50 €
Fischspezialitätend aus dem Räucherofen und Salzfass........................................................ 	 12,00 €
 

KLEINE HÄPPCHEN AUF BAGUETTEBROT	 Stückpreis
Baguettebrot a, gebuttert g und garniert mit 
Lachsschinken / Kasseler / Putenbrust / Salami / Schweinemett

Matjesfilet d / Ei c mit Sardellenfilet d / Schnittkäse g / Briekäse g................................................ 	  2,10 €

Räucherlachs d...................................................................................................................... 	 2,50 €

belegte Brötchen Allergene wie beim Baguette........................................................................................ 	 2,00 €
belegte Roggenbrötchen...................................................................................................... 	 2,50 €
mit Räucherlachsd................................................................................................................. 	 +0,50 €

KALTE KÖSTLICHKEITEN (ab 10 Personen)		  Preis

Gefüllte Eier in verschiedenen Variationenc............................................................................ 	 1,10 €

kleine Partyfrikadellena, c........................................................................................................ 	 1,30 €

marinierte Antipasti am Spieß............................................................................................... 	 1,30 €

Tomate-Mozzarella-Spießeg.................................................................................................. 	 1,30 €

Datteln im Speckmantelh, 2.................................................................................................... 	 1,20 €

Crêperöllchena, c, g mit italienischem Landschinken und Rucola.............................................. 	 1,80 €

Schweinemedaillon mit Pilzen, Spargel und Champignons garniertg...................................... 	 2,50 €

WARME SPEISEN (ab 10 Personen)	 pro Person 	 Preis

Schweinefiletpfanne mit Pfifferlingeng.................................................................................... 	 9,00 €

Gebratene Hähnchenfilets in Käse-Ei-Mantela, c, g................................................................... 	 8,50 €

Sahneschnitzela, g (2 Scheiben pro Portion)........................................................................... 	 7,00 €

Frikasseeg mit Fleischklößchena, c und Champignons............................................................ 	 9,00 €

kleine Schnitzela, c à ca. 150g................................................................................................ 	 3,00 €

Gehacktespfanne................................................................................................................. 	 7,00 €

Gratiniertes Lachsfilet mit Kräuterkrustea, c, d, g........................................................................ 	 10,00 €

VEGETARISCH (ab 10 Personen)	 pro Person	 Preis

Bandnudelna, c mit Pilz-Tofu-Soßea, f, g.................................................................................... 	 6,90 €

Gefüllte Zucchini mit Gemüse und Käse überbackena, g, i, 1..................................................... 	 6,50 €

Gemüseauflauf mit Vollkornnudelna, c, g.................................................................................. 	 6,00 €

BEILAGEN (ab 10 Personen) Bitte fragen Sie bei Ihrer Auswahl nach den Allergenen.	 pro Person	 Preis

verschiedene Beilagen (z.B. gemischtes Gemüse, Kartoffeln, Reis, Nudeln).......................... 	 4,50 €

Brotauswahl mit Butterg........................................................................................................ 	 3,50 €

Kartoffelgratina, g, 1................................................................................................................. 	 4,00 €

DESSERTAUSWAHL (ab 10 Personen)	 pro Person	 Preis

Triflec, g mit Johannesbeeren und Makronen.......................................................................... 	 2,00 €

Himbeeren-Joghurt-Mousseg................................................................................................ 	 2,00 €

Weißes Kaffee-Mousseg mit geschmorter Mango.................................................................. 	 2,00 €

Panna Cottag mit Mandelsauceh........................................................................................... 	 2,00 €

Mousse au Chocolatg........................................................................................................... 	 2,00 €

OBSTPLATTEN (ab 10 Personen)	 pro Person	 Preis

Obstplatte mit frischem Obst -Standard-.............................................................................. 	 4,50 €

Obstplatte mit exotischem Obst -Premium-.......................................................................... 	 7,00 €

FINGERFOOD VARIATIONEN (ab 10 Personen)	 Stückpreis

Herzhaft 
Hähnchenscheiben in Estragon-Parmesan-Krustea, c, g.......................................................... 	 2,40 €

Roastbeefröllchen mit Meerrettichcremeg.............................................................................. 	 2,70 €

Vitello Tonnato Röllchen mit Gemüsestrohi, g......................................................................... 	 3,00 €

Italienische Minibouletten mit Oregano, Anchovies und Kapernc............................................ 	 2,10 €

Mini Saltimbocca im Schälchen auf Ratatouille..................................................................... 	 3,00 €

Sate-Spieße auf indonesische Art mit Mango-Salat.............................................................. 	 2,70 €

Schweinefilet mit Gorgonzola auf roten Linseng..................................................................... 	 2,70 €

Schinken-Käse-Schneckena, c, g, 1, 2........................................................................................ 	 1,70 €

Fetakäse im Speckmantela, c, 1, g............................................................................................. 	 1,80 €

Fisch
Lachs mit Kardamom, Süßkartoffeln und Grapefruitd............................................................. 	 2,70 €

Gegrillte Garnelen mit Papaya, Passepierre, Melone und Chilib.............................................. 	 2,70 €

Gefüllte Crêperöllchen mit Räucherlachs, Sauerrahm und Rucolaa, c, d, g................................. 	 2,70 €

Kleine Frühlingsröllchen mit Gemüse und Shrimpsa, b, c.......................................................... 	 2,80 €

Scampi-Spießb auf Mango-Salat........................................................................................... 	 2,70 €

Gefüllte Crêperöllchen mit Thunfischcreme a, b, g..................................................................... 	 2,20 €

Vegetarisch
Tortilla-Spieß mit Pomodoric, g............................................................................................... 	 2,20 €

Polenta-Schnitte mit gerösteter Paprikaa, c, g.......................................................................... 	 2,10 €

Wan Tan Blatt mit Gemüse-Käsefüllunga, c, g.......................................................................... 	 2,20 €

Gemüse-Sticks mit Kräuter-Dipg........................................................................................... 	 1,70 €

Mini-Windbeutel mit Frischkäsefüllunga, c, g............................................................................. 	 1,20 €

Ricotta-Spinatquichea, c, g...................................................................................................... 	 1,50 €

Tortellini-Spieß mit Mozzarella, Tomate, Basilikuma, b, g........................................................... 	 1,80 €

	

a = Glutenhaltige Getreide, b = Krebstiere, c = Eier, d = Fisch, e = Erdnüsse, f = Soja, g = Milch, h = Schalenfrüchte, i = Sellerie, j = Senf, k = Sesam, 
l = Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/l als SO2 angegebenen, m = Lupine, n = Weichtiere und daraus gewonnene 
Erzeugnisse Spuren von Allergenen lt. EN LMIV Nr. 1169/2011 können allerdings aus technologischen Gründen nicht ausgeschlossen werden

1 Farbstoff; 2 Konservierungsmittel; 3 Antioxidationsmittel; 4 Geschmacksverstärker; 5 geschwefelt; 6 geschwärzt;
7 gewachst; 8 mit Phosphat; 9 mit Süßungsmittel


